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(54) Appareii de cuisson electrique a reflecteur. 

07) L'appareil de cuisson comport© une enceinte (1) pour- 
vue a sa partie superieure d'un support (2) pour les ali- 
ments a cuire (3}, un Element chauffant electrique (4) dis- 
pose dans Tenceinte (1) sous ledit support (2), I'enceinte 
(1) renfermant egalement un reflecteur metallique (5) place 
sous I' element chauffant electrique (4). Le reflecteur metak 
iique (5, 12) est en contact avec de reau (6) et de prefe- 
rence flotte dans cefle-ci. 

Utilisation notamment pour ameliorer le rend erne nt ther- 
mique et pour eviter remission de fumees de cuisson desa- 
greables. 
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La pr6sente invention concerne un appareil de 
cuisson du genre barbecue, comportant une enceinte 
pourvue & sa partie sup£rieure d'un support pour les 
aliments k cuire r un element chauffant, tel qu'une 
resistance eiectrique, etant dispose sous le support 
precite. 

Le support pour les aliments k cuire ou k 
griller peut itre une grille ou un plateau metallique. 

Dans certains appareils connus le fond de 
1' enceinte comprend un plateau qui collecte les jus de 
cuisson qui s*6coulent des aliments en cours de cuisson. 

Lorsque ce plateau est k une distance 
suffisante de 1 • element chauffant, ce plateau reste & une 
temperature relativement rooderee, de sorte qu'on 6vite la 
carbonisation des jus de cuisson tombant sur ce plateau 
ainsi que remission d'une fumee desagreable. 

Toutefois, cette disposition pour etre ef ficace 
entraine un encombrement en hauteur relativement 
important de 1* appareil. 

De plus, dans un tel appareil, seul le 
rayonnement calorifique de l f element chauffant qui est 
emis vers le haut est ef ficace, de sorte que les 
d£perditions de chaleur vers le bas constituent un 
gaspillage d ■ energie . 

On a remedie k cet inconvenient dans d'autres 
appareils de cuisson, en pla^ant k une certaine distance 
sous l 1 element chauffant, un reflecteur metallique qui 
renvoie le rayonnement calorifique vers le haut, c'est-4- 
dire vers les aliments k griller. 

Toutefois, ce r^flecteur collecte egalement les 
jus de cuisson qui se carbonisent k son contact en 
emettant tone fum6e nauseabonde. De plus, cette 
carbonisation des jus de cuisson rend le reflecteur 
dif ficilement nettoyable et altere rapidement son pouvoir 
ref lechissant. 



2670274 



Dans d'autres appareils de cuisson connus , 
1' enceinte renferme une certaine quantity d'eau qui 
permet de refroidir les jus de cuisson, d'^viter 
1' Emission de fum§es dfesagrfeables et de faciliter le 
nettoyage de 1' enceinte- 

Dependant, dans ces appareils subsiste le 
probl£me de la d6perdition de la chaleur vers le bas. 

Le but de la pr£sente invention est de rem&dier 
aux inconvfenients des realisations connues, en errant un 
appareil de cuisson qui 6vite 1 1 Emission de f uxn&e 
d6sagr6able, limite les d^perditions de chaleur et dont 
le nettoyage est facile* 

L * appareil de cuisson vis£ par 1* invention 
comporte une enceinte pourvue 4 sa partie sup6rieure d'un 
support pour les aliments k cuire, un 616ment chauffant 
61ectrique dispose dans 1* enceinte sous ledit support, 
1" enceinte renfermant 6galement un r^flecteur m&tallique 
place sous 1* element chauffant dlectrique* 

Suivant 1' invention, cet appareil de cuisson 
est caract6ris£ en ce que ledit r£f lecteur m§tallique est 
en contact avec de l'eau. 

Le r6f lecteur s*6tendant sous I'&L&nent 
chauffant §vite les d6perditions de chaleur vers le bas, 
ce qui permet une cuisson rapide des aliments. 

Etant donn§ que le r^f lecteur est en contact 
avec de l'eau, il est refroidi par celle-ci- Ainsi, les 
jus de cuisson tombant sur le r6f lecteur sont 6galement 
refroidis par ce dernier, de sorte qu'ils res tent 
fluides, sans engendrer 1' Emission de fum6es 
d£sagr6ables . 

Par ailleurs, du fait que les jus de cuisson 
restent fluides, le nettoyage du r6f lecteur est ais£ et 
celui-ci conserve son pouvoir r£f l&chissant aprfes une 
longue dur6e d 1 utilisation . 

Selon une version pr£f6r6e de 1 ' invention , le 
r6f lecteur m&tallique est libre par rapport aux parois de 
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1 B enceinte et est conform^ pour pouvoir f letter dans 
l'eau contenue dans 1' enceinte. 

Le fait quelle r^flecteur flotte dans l'eau 
pr6sente plusieurs avantages techniques : 

d'une part, cette flottaison permet au 
r6flecteur d'etre en contact avec l'eau suivant une 
grande surface , ce qui assure un refroidissement optimal 
de ce r£flecteur, 

d f autre part, le fait que le r6flecteur flotte 
librement dans l'eau permet de l'enlever facilement de 
1' enceinte , notamment pour le nettoyer. 

En outre, la distance entre le r^flecteur et 
I'^l^ment chauff ant peut Stre r6gl6e facilement 
simplement en ajustant le niveau de l'eau dans 
1' enceinte. 

De plus, 6tant donn£ que le r£flecteur est 
efficacement refroidi par l'eau, il peut §tre rapproch6 
assez pr&s de 1 ' Element chauff ant , sans risque de 
carbonisation des graisses de cuisson, ce qui permet de 
r&duire les durfees de cuisson. 

D'autres particularity et avantages de 
1* invention apparaitront encore dans la description ci- 
apr&s . 

[ Aux dessins annexes donn6s k titre d'exemples 

non limitatifs : 

- la figure 1 est une vue en coupe 
longitudinale d'une premiere version d'un appareil de 
cuisson selon 1 B invention, 

- la figure 2 est une vue en coupe suivant le 
plan II-II de la figure 1, 

- la figure 3 est une vue en coupe d'une 
seconde version d'un appareil de cuisson selon 

1' invention, 

- la figure 4 est une vue en coupe selon le 
plan IV- IV de la figure 3. 
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Dans la realisation des figures 1 et 2, 
I'appareil de cuisson du type barbecue comporte une 
enceinte paralldlepipedique 1 pourvue k sa partie 
super ieure d'un support 2 tel qu'une grille ou plateau 
pour les aliments & cuire 3. A 1' inter ieur de l f enceinte 
1 est dispose un element chauffant eiectrique 4 
s * etendant sous le support 2. 

Cet element chauffant 4 peut etre constitue par 
une ou plusieurs resistances de chauffage du type blinde. 

h ' enceinte 1 renferme egalement tin r6flecteur 
metallique 5 qui est place sous l f element chauffant 
eiectrique 4. 

Conformement k 1' invention, le reflecteur 
metallique 5 est en contact avec de l f eau 6. 

Dans 1" exemple represente r le r6flecteur 
metallique 5 est libre par rapport k la paroi laterale 7 
et le fond 8. II est conform^ pour pouvoir flotter dans 
l'eau 6 contenue dans 1* enceinte 1. 

On voit notamment k la figure 2 que le 
reflecteur metallique 5 s'etend sur sensiblement toute la 
longueur et la largeur de 1' enceinte 1. 

Par ailleurs, ce reflecteur metallique 5 est 
une plaque metallique dont le bord peripherique 9 est 
releve vers le haut, pour assurer la flottaison de ce 
reflecteur. 

En outre, la surface 10 de la plaque 5 exposee 
au rayonnement de 1' element chauffant 4 est concave. 
Cette disposition permet k la fois d' assurer une bonne 
_ ( flottaison dans l'eau 6 et de renvoyer le rayonnement 
calorifique vers le centre de la grille 2 oh se trouve 
1' aliment 3 k griller. 

Le reflecteur 5 est de preference en aluminium 
dont la surface 10 adjacente k 1' element chauffant 4 a 
ete polie pour lui donner un bon pouvoir r6f 16chissant . 

Le fond 11 du reflecteur 5 est plat pour lui 
assurer une bonne assise au fond 8 de 1* enceinte 1, en 
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I'absence d'eau, c * est-&-dire lorsque I'appareil n'est, 
pas en service. 

Dans l'exemple des figures 3 et 4, le " 
rfeflecteur 12 est constitu6 par deux feuilles m£talliques 
5 13, 14, par exemple en aluminium, relives suivant leurs 
bords ext6rieures 13a, 14a et d^finissant entre elles un 
espace d'air ferm6 15. Ce volume d'air assure ainsi une 
bonne flottaison au r§flecteur 12 ainsi constitu§. 

La liaison entre les bords ext£rieurs 13a et 

10 14a des feuilles m6talliques 13, 14 peut etre r6alis6e 
par tout moyen appropri6 tel que collage, soudage, 
rivetage, agrafage, pliage, etc. Les feuilles m§talliques 
13, 14 peuvent etre minces. On peut & cet effet utiliser 
les feuilles d'emballage classiques en aluminium. Une 

15 structure de support en mat6riau l§ger peut 

£ventuellement §tre introduite entre les deux feuilles 
13, 14 pour maintenir la forme de 1' espace d'air 15. 

Pour utiliser 1 ' appareil de cuisson que l'on. 
vient de d6crire, il suffit de verser une certaine 

20 quantity d'eau 6 k I'intferieur de l 1 enceinte 1 pour 
assurer la flottaison du r^flecteur 5 ou 12. 

Apr&s la mise en route du chauffage de 
1' appareil, 1' Element chauffant 4 6met un rayonnement 
calorifique & la fois vers l'6l£ment k cuire 3 et le 

25 rGflecteur 5 ou 12. . 

La surface ext6rieure r6fl6chissante du 
r6flecteur 5 ou 12 renvoie le rayonnement calorifique 
vers l f aliment 3 , ce qui permet une cuisson ou un 
grillage rapide de cet aliment. Lors de la cuisson de cet 

30 aliment, les graisses de cuisson tombent sur le 
r^flecteur 5 ou 12. 

Etarit donn6 que ce r^flecteur est en contact 
avec I'eau 6, sa surface expos&e au rayonnement 
calorifique reste relativement froide. 

35 De ce fait, les graisses de cuisson qui tombent 

sur le rSflecteur restent k l f £tat liquide et ne 
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s 1 enf laminent pas. Toute Emission de fum&es nausdabondes 
est ainsi 6vit6e. 

En fin de cuisson, le r^flecteur 5 ou 12 peut 
§tre retirfe de 1' enceinte 1 pour §tre nettoy6. Pour 
faciliter 1' extraction du r^flecteur, I'^l^ment chauffant 
4 est avantageusement f ix£ de fa?on articul6e & la paaroi 
lat£rale 7 de 1' enceinte, pour pouvoir £fcre relev6 vers 
le haut. 

Le nettoyage du r6flecteur 5 o 12 est rendu 
ais6 du fait que les graisses de cuisson n'ont pas 6t6 
carbonis^es k sa surface, 

De ce fait, il n'est pas n^cessaire d'utiliser 
un tampon abrasif pour enlever les graisses et qui aurait 
pour- ef f et de rayer la surface et rdsduire ainsi son 
pouvoir ref l£chissant . 

Par ailleurs, grSce k 1 • utilisation d'un 
r^flecteur flottant dans de l"eau, done refroidi par 
cette eau, celui-ci peut etre plac6 tr£s pr^s de 
l'616ment chauffant, sans risque de carbonisation des 
graisses, ce qui permet de mieux concentrer la chaleur 
vers l f 61§ment k cuire et am€liorer ainsi le rendement 
theraique de 1 • appareil . 

Bien entendu, 1' invention n'est pas limit6e aux 
exemples de realisation que 1 ' on vient de d£crire et on 
peut apporter k ceux-ci de nombreuses modifications sans 
sortir du cadre de 1' invention. 

Ainsi, le r6f lecteur peut presenter toute autre 
forme ou disposition pour assurer sa flottaison dans 
l'eau. 

Par ailleurs, ce r£flecteur peut §tre concu 
d'une mani^re §conomique, k partir d'une feuille 
d' aluminium 16g&re, pour pouvoir etre jet6e apr6s une ou 
plusieurs utilisations. 
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REVINDICATIONS 

1. Appareil de cuisson comportarit une enceinte 
(1) pourvue k sa partie sup6rieure d'un support (2) pour 
les aliments k cuire (3), un 616ment chauf f ant 6lectrique 
(4) dispos6 dans 1 1 enceinte (1) sous ledit support (2), 
l f enceinte (1) renfermant 6galement un r^flecteur 
mStallique (5, 12) plac6 sous 1 9 616ment chauf f ant 
61ectrique (4) , caract6ris£ en ce que ledit r&flecteur 
m6tallique (5, 12) est en contact avec de I'eau (6). 

2. Appareil de cuisson conforme & la 
revendication 1, caract£ris£ en ce que le r^flecteur 
m6tallique (5 r 12) est libre par rapport aux parois (7, 
8) de 1' enceinte et est conform^ pour pouvoir flotter 
dans l'eau (6) contenue dans 1' enceinte. 

.3. Appareil de -cuisson conforme & la 
revendication 2, caract6ris6 en ce que le rfeflecteur 
m6tallique (5 r 12) s'§tend sur sensiblement toute la 
longueur et la largeur de 1' enceinte (1). . 

4. Appareil de cuisson conforme & 1' une des 
revendications 2 ou 3, caracterise en ce que ledit 

r6f lecteur m6tallique (5) est une plaque mfetallique dont 
le bord p§riph6rique (9) est releve vers le haut. 

5. Appareil de cuisson conforme k la 
revendication 4, caracterise. en ce que la surface (10) de 
la plaque expos6e au rayonnement de l'616ment chauf f ant 
(4) est concave - 

6 . Appareil de cuisson conforme k 1 ' une des 
revendications 1 £ 3, caract6ris§ en ce que le r6flecteur 
(12) est constitu6 par deux feuilles m6talliques (13, 14) 
relives suivant leurs bords ext£rieurs (13a, 14a) et 
d£finissent entre elles un espace d'air ferm6. 
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